
  

 
 

 
LISTA DE CAMARIM 

NICOLE SALMI 
 
PRODUTOR RESPONSÁVEL:  
Fabiana Cardoso – (11) 98280 4489 
 
Mobilia: 
Sofá e cadeiras para comportar 08 pessoas  
Geladeira, frigobar ou caixa térmica.  
01 Espelho de corpo inteiro  
01 Mesa e toalha branca para cobrir a mesa até o chão  
01 Cabideiro e/ou Arara  
Cestos de lixo  
 
Utensilios:  
04 toalhas de rosto (brancas) 
Copos descartáveis p/água – de preferência biodegradáveis  
Guardanapos / Talheres – de preferência biodegradáveis 
xícaras de chá/café 
Copos de Vidro 
 
Bebidas:  
01 garrafa térmica com água quente para chá 
01 garrafa térmica com café fresco (não adoçado) 
01 caixa com chás variados 
10 garrafas de água mineral sem gás e sem gelo 
10 garrafas de água mineral sem gás e com gelo 
10 latas de refrigerante  
Água de coco 
Sucos variados (sugestão: uva, laranja, pera, melão ou melancia) 
02 garrafas de Chá Gelado (Ice Tea) 
Adoçante e açúcar  
01 balde de gelo filtrado com pegador 
 
Alimentação:  
01 cesto de frutas com da estação 
01 cesto médio de pães variados – de preferência vegetarianos  
01 tábua média queijos 
01 travessa média de salgados assados e VEGETARIANOS variados como: 
coxinha, risole, bolinha de queijo, croquete, esfihas.  
Lanches de metro VEGETARIANO 
Sanduiches VEGETARIANOS 
 



  

 
 

 
Itens vegetarianos:  
NENHUM item deverá conter qualquer tipo carne vermelha e carne branca  
Exemplo: frango, peixe, peito de peru, etc.  
 
Condições gerais:  

 O camarim deverá estar limpo e preparado até 02 horas antes do show 

 Abastecimento para 08 pessoas.   

 Banheiro privativo com Sabonte Líquido e Papel Higiênico 

 Ar Condicionado/Ventilador 

 Tomadas de 110volts/220volts 
 
Importante:  

 Durante   todo   o   período   de   montagem,  sound   check   e   desmontagem  
deverá ter água gelada e sem gelo, e café a disposição da equipe. 
 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


